
higashimurayama｜tokyo tama

おいしい米と水、健やかな菌、そして蔵人の想い。じっくり

と真心込めて醸されるお酒には、ひとを感動させる味わい

が宿ります。発酵文化にふれる酒蔵ツアーへ。

豊島屋酒造
利き酒Theme

Experience #08
文化



ここでも酒蔵見学できる！

豊島屋酒造

石川酒造

お猪口付き飲み比べやランチ付
き見学などのコース別ツアーを
開催。直売店、レストランも併
設しています。
� 042-553-0100 
�福生市熊川1
� 10:00～18:00（酒造見学は
要予約）／火曜定休

澤乃井醸造元 小澤酒造

青梅で創業300年を誇る酒
蔵。見学では、創業当時からあ
る元禄蔵や仕込水が湧く井戸を
見ることができます。
� 0428-78-8210 
� 青梅市沢井2-770
� 12:00～、13:00～、14:00～
（Webで事前予約制）／月曜定休

中村酒造

酒造り資料館では、伝統の用具
や資料を展示しています。館内
には、試飲及び販売コーナーを
併設。
� 042‐558‐0516 
�あきる野市牛沼63
� 11:00～16:30（酒蔵見学は
事前に要問合せ）／無休

ひのはらファクトリー

檜原村にじゃがいも焼酎工場
兼ショップが誕生！製造風景
が見学できるほか、ヒノキオイ
ルなど香り製品も販売。
� 042-588-5170 
� 檜原村4023-1
� 11:00～17:00／火曜定休（12～
3月は～16:00／月・火曜定休）

蔵内で音楽フェスを開催する
など、地域との縁も醸す老舗
酒蔵。蔵人それぞれの個性的
な解説に引き込まれます。
� 042-391-0601 � 東村山
市久米川町3-14-10 � 9～
17時／不定休

福 生 青 梅 あきる野 檜原村

東村山
蔵内で音楽フェスを開催する
など、地域との縁も醸す老舗
酒蔵。蔵人それぞれの個性的
な解説に引き込まれます。
� 042-391-0601 � 東村山
市久米川町3-14-10 � 9～
17時／不定休

酒蔵ツアーへようこそ
日本酒は酒蔵によって味わいの個性が千差万別。
東京多摩の酒蔵で、蔵人のこだわりを感じられる見
学ツアーに参加してみよう。

東京多摩の
お酒は
ここから

蔵に漂う醸造の香り
やキレのある蔵人の
動きなど、酒造りを
全身で感じてみて！

蔵人と語り合いながら飲み比べてみる
と、味わいの深みや違いの発見に驚くこ
と間違いなしです。

④試飲する

酒母を巨大なタンクに
入れ、麹・蒸米・水を加
えてゆっくりと発酵させ
ます。日本酒の元となる
発酵状態のものを「も
ろみ」と呼びます。

③もろみ観察

まずは酒蔵のあらましを掴む
解説からスタート。歴史や想
いを知りましょう。

①酒蔵を知る

豊島屋酒造
高橋さん

お気に入りを見
つけたら、ぜひみ
やげに。小さい
サイズを複数選
ぶのもオススメ！

⑤みやげ探し

「麹菌」をお米に付着させて
増殖させ、さらにアルコール
発酵を促す酵母を加えて「酒
母」を作ります。味の質を左
右する肝となる工程です。

②麹・酒母造り


